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DERLEME

Salmonellozis ve Hayvansal Orijinli Gidalar

Salmonellozis yiksek endemikligi, ylksek morbiditesi ve 6zellikle kontrol ve 6nleme tedbirlerinin
uygulanmasindaki gugclikleri nedeniyle halk sadhgr baglaminda ©nemli bir zoonoz olarak
nitelendiriimektedir. Salmonella enfeksiyonlari insanlarda tifo atesi, enterik ates ve gastroenterite
sebep olmaktadir. Salmonella spp.’nin ana dogal rezervuari insan ve hayvanlardir. Salmonella
spp.ler cevresel kosullara yiksek direng gOsterebilmeleri ve wuzun sire gidalarda
yasayabilmelerinden dolayi gida enfeksiyonlarinda ilk sirada yer almaktadirlar. Salmonella spp.’nin
en 6nemli kaynaklarini ¢ig sutler ve bunlardan yapilan drunler, kirmizi et ve Urlnleri, kanath etleri
ve Urlnleri, yumurtalar ve su urlnleri olusturmaktadir. Salmonella spp. ile ilgili olarak risk
degerlendirmesi yapildiginda gidalarda c¢ok disik seviyelerde dahi gorulmesi insanlarda
Salmonellozis vakalarinin goérilme sikhgini artirabilmektedir. Bu nedenle ciftlikten sofraya gida
guvenligi bakimindan hayvansal gidalar igin; Tehlike Analizleri ve Kritik Kontrol Noktalari (HACCP)
veya ISO 22000:2018 (International Organization for Standardization) gida guvenligi yonetim
sistemlerinden yararlanarak Uretim gerceklestirmenin 6nemi vurgulanmaktadir.

Bu derlemede gida kaynakli enfeksiyonlara sebep olan ve g¢ok o6nemli kabul edilen patojen
bakterilerden olan Salmonella spp. ile ilgili bilgileri derleyip sunmak hedeflenmistir.

Anahtar Kelimeler: Gida, halk sagligi, Salmonella spp.

Salmonellozis and Foods of Animal Origin

Salmonellozis is characterized as an important zoonosis in the context of public health due to its
high endemicity, high morbidity and difficulties in implementing control and prevention measures.
Salmonella infections include typhoid fever, enteric fever and gastroenteritis in humans. The main
natural reservoir of Salmonella spp. are humans and animals. Salmonella species are in the first
place in foodborne infections due to their high resistance to environmental conditions and their
ability to survive in foods for a long time. The most important sources of Salmonella spp. are raw
milk and products made from it, red meat and products, poultry meat and products, eggs and
seafood. When the risk assessment is made for Salmonella spp., even low levels in foods can
increase the incidence of Salmonellozis cases in humans. Therefore, in terms of food safety from
farm to table, for foods of animal origin Hazard Analysis Critical Control Points (HACCP) and ISO
22000:2018 (International Organization for Standardization) the importance of making production
using food safety management systems is emphasized.

In this review, it is aimed to compile and present information about Salmonella spp, which is one of
the most important pathogenic bacteria that cause foodborne infections.

Key Words: Food, public health, Salmonella spp.

Girig

Salmonella izolati ilk olarak domuz bagirsaklarindan 1855 yilinda Theobald Smith
tarafindan kesfedilmis ve isimlerini ise Theobald Smith'in bir meslektagi olan Dr. Daniel
Elmer Salmon'dan almistir (1). Salmonella spp.ler tifo (enterik ates), paratifo,
bakteriyemi, septisemi gibi 6nemli genel durum bozukluklari neticesinde morbidite ve
mortaliteye sebep olabilecekleri gibi kontamine olan gidalarin tiketilmesi neticesinde
hafif veya siddetli seyreden non-tifoidal Salmonellozis zehirlenmelerine de sebep olurlar.
Gegtigimiz son 10 yilda birgok Avrupa llkesinde non-tifoidal Salmonellozis vakalarinda
gOzle gordlir bir artis olmustur. Dinya geneli olarak 93,8 milyon kiside Salmonella
infeksiyonunun gorildigu ve bununda yaklasik olarak 155.000’inin 6limle neticelendigi
ifade edilmektedir (2). Amerika Birlesik Devletleri Hastalik Kontrol Merkezi (CDC)
tarafindan 17 Aralik 2020 itibariyle 50 eyaletin timinde Salmonella spp. suslarindan
birisi ile enfekte olan 1.722 kisi oldugu bildiriimis bunun da yaklasik olarak 333 kisinin
(% 33)'unin hospitalize edildigi, Oklahoma'da bir kisinin 6ldigu ve hasta kisilerin ise
yaklasik %24'Uniin 5 yasindan kiigiik cocuklar oldugu rapor edilmistir (3). Ulkemiz de
ise yeterli epidemiyolojik calismalar yapilmadigindan, izlenebilirlik raporlari ve veri
tabanlari olusturuimadigindan dolayr Salmonella spp. kokenli vakalarin ve kayiplarin
hangi seviyede oldugu konusunda yeterince veri mevcut degildir. Buna ilave olarak
salmonellozis vakalarinda harcanan tedavi masraflari ve is glici kaybi gibi durumlar da
ekonomik zararlara sebebiyet vermektedir.
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1.Salmonella spp.’nin Genel Ozellikleri

Salmonella bakterileri sporsuz ve kapsilstiz olup
Gram negatif, comak seklinde, aerob veya fakultatif
anaerobturlar. Salmonella Pullorum ve Salmonella
Gallinarum digindaki salmonella bakterilerinin peritrik
flagellalari vardir ve bunlar ile hareket ederler.
Salmonella bakterilerinin 55°C de 20 dakikada inaktif
olduklari, optimum treme sicakliklarinin 35-37°C oldugu
ve pastdrizasyon iglemlerinde kolaylikla yikimlandiklari
bildirilmistir. Salmonella bakterilerinin gelismesi igin
optimum pH degeri 6.5-7.5 aw degeri ise 0.94-0.99'dur.
Gida endustrisinde kullaniimakta olan koruyucu madde,
inhibitér madde ve ayrica dezenfektanlara kargi
duyarlidirlar. ~ Salmonella  etkenlerinin %5  tuz
konsantrasyonunda ¢ogalabildikleri ve %8lik tuz
konsantrasyonunda ise Uremelerinin  6nlenmesine
ragmen canli kalabildikleri bildirilmistir. Sitrati karbon
kaynagi olarak kullanabilirler ve genellikle hidrojen
sulfir, ornitin ve lizin dekarboksilaz uretebilirler. Fakat
Ureyi hidrolize etmezler ve indol Uretmezler. Ayrica
katalaz pozitif ve oksidaz negatiftirler, malonati ferment
etmezler (4).

Salmonella enfeksiyonlari insanlarda Gg farkli klinik
tabloya neden olmaktadir. Bunlar; Salmonella Typhi'nin
neden oldugu tifo atesi, Salmonella Paratyphi A, B ve
C'nin neden oldugu enterik ates ve Tifoid olmayan
Salmonella (NTS, Non typhoidal salmonella;)'nin neden
oldugu gastroenterittir. Tifo hastaliginda etken fekal oral
yolla kisilere bulagmaktadir. Hastallk asemptomatik
tasiyicilar ile insandan insana bulagmaktadir. Minimal
enfeksiyon dozu 10° kob/g'dir. Enterik ateste etken
viucuda alindiktan 7-14 gun sonra semptomlar ortaya
cikmakta enfekte olan kisilerde uyusukluk, istahsizlik,
ates, biling kaybi, burun kanamasi goérulmektedir. NTS
ise tipik olarak kirli sular, meyveler, deniz durinleri,
sebzeler ve ozellikle kimes hayvanlar gibi aracilar ile
agizdan alinan akut bir gastroenteritisle seyretmektedir.
inkiibasyon siiresi 4 ila 72 saat arasinda degisebilir.
Salmonellozis’de mental konflizyon, ates, bas agrisi,
karin kramplari, relatif bradikardi,titreme, kusma, bulanti,
hepatosplenomegali, I6kopeni, bakteriyemi ve deri
dokuintlleri (rozeoller) gibi  belritiler gorulebilir (5).
Salmonellozis vakalarinda az sayida bile olsa bazi
kisilerde eklemlerde agrn sekillenebilmektedir. Bu
duruma reaktif artrit adi verilmektedir. Reaktif artrit
aylarca veya yillar boyunca surebilmekte ve tedavisi zor
olabilen kronik artritte sonuglanabilmektedir. Reaktif
artritli kigilerde go6zlerde tahris ve agrili idrara c¢ikma
semptomlari da gelisebilmektedir (6).

1.2. Salmonella spp.’lerin Virulans Faktorleri
1.2.1. Plazmidler

Salmonella tdrlerinin virulans plazmidleri dnemli
sayllan virulans genlerini tasimaktadirlar. Virulans
plazmidin 8 kb’'lik kismi bitiun virulans plazmidlerinde
bulunur ve spvR, spvA, spvB, spvC ve spvD olmak
lizere 5 gen igerir. Bu spv bolgesi konakgida Salmonella
turlerinin yasamasini, hizlica Gremesini ve virulensinin
artmasini destekleyen kisimlardir (7).
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1.2.2 Sideroforlar

Bakterilerin konak organizmadan demiri koparan
siderofor molekdllerini Gretmeleri bakterinin patojenitesini
artiran 6nemli bir virlilans 6zelliktir. Demir hem yapisinda
veya ferritin, hemosiderin, laktoferrin gibi demiri baglama
6zelligine sahip olan proteinlere baglanmis bir durumda
olur. Salmonella spp.’ler yasamlarini devam ettirebilmek
ve Uremek amaciyla demiri kullanmak igin cesitli
mekanizmalar olusturabilirler (8).

1.2.3. Toksinler

Salmonella spp.’lerin virulansinda etkili olan
toksinler endotoksin ve ekzotoksinlerdir. Ekzotoksinler
de kendi arasinda sitotoksin ve enterotoksin olmak Uizere
iki gruba ayrilir.

1.2.3.1. Endotoksin: Salmonella spp.’ler konak
organizmaya gectikten dakikalar sonra akut yangi
baslatirlar. Bu yangisal reaksiyonlara sebebiyet veren
kismin bakterinin hucre duvari oldugu bilinmektedir.
Hicre duvarinin endotoksin uretiminden sorumlu olan
kismi ise Lipopolisakkarit (LPS) kismidir. Endotoksin
Uretimi ise hicre duvari LPS’nin lipid A kisminda
olmaktadir (9).

1.2.3.2. Enterotoksin: Enterotoksin ise Islya
duyarli ve bagirsak epitelyum hucrelerinde asiri sivi
sekresyonuna, bagirsak limeninde sivi birikimine ve
akabinde diyareye neden olan bir toksindir (10).

1.2.3.3. Sitotoksinler: Isiya direngli bit toksin olup
bagirsak mukozasinda bulunan epitellerde protein
sentezini engeller ve bagirsak epitel hicreleri icerisinde
hasara neden olurlar (9, 10).

1.2.4. Fimbriyalar: Baz bakterilerin htcre
ylzeyinde  bulunan ve  biyofim  olusumunda,
kolonizasyonda ve bakterinin konakglya ilk saldirisinda
6nemli rol oynayan yapilardir (9, 10).

1.2.5. Flagellalar: Salmonella spp.’lerin birgogunda
bulunurlar. Hiicre yiizeylerinde yerlesmiglerdir, hareket
yetenegi, patojenite ve virulens 6zellikleri bulunmaktadir
(12).

1.3. Salmonella spp.’lerin Patojenite Adalan
(SPA)

Patojenite adalar bircok patojen
mikroorganizmanin kromozomunda bulunan genetik
materyallerdir ve bakteriyel evrimde ‘kuantum sigramasr’
olarak bilinmektedir (12). Patojenite adalar yapi ve
fonksiyon bakimindan farklihk gosterse de birgok ortak
Ozelliklere de sahiptirler. Salmonella enterica’nin birgcok
virulens fenotipleri patojenite adalari Uzerindeki genler
tarafindan kodlanmaktadir. Bugine kadar 23 SPA
tanimlanmis ve karakterize edilmistir. Bunlardan ilk besi
yani SPA 1-5'ler, Salmonella spp.’lerin tim serotiplerinde
ortaktir. SPA 19-23 hem Salmonella Typhi hem de
Salmonella Typhimurium'da yoktur ve sadece Dublin,
Gallinarum ve Derby iceren birka¢ Salmonella enterica
subspecies enterica serovarinda mevcuttur. SPA 1-
18'den sadece SPA-1, 4, 9, 14 ve 18 kodlu efektorler
makrofajlara ve epitel hucrelerine Salmonella spp.’lerin
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invazyonunda 6nemli bir rol oynarlar. SPA 2, 3, 5-8,
10-13 ve 16 tarafindan salgilanan virllans efektérleri ise
Salmonella spp.’lerin asidik ortama dayanmasina, hiicre
ici replikasyonu gergeklestirmesine ve konakgidan
immun kagisinda yardimci rol oynarlar (12, 13).

Salmonella Genomik Ada (SGA-1): Salmonella
Typhimurium DT104, DT120’nin epidemik suslarinda ve
Salmonella enterica’nin  bazi diger serovarlarinda
bulunan antibiyotige direnglilik genlerini iceren 43 kb’lik
bir gen kiimesidir. SGA-1’'de besli direnglilik fenotipini
(tetrasiklin, ampisilin, kloramfenikol, streptomisin ve
sulfonamidler) igeren genler 2 integrondan olusan ¢oklu-
direnclilik bdlgesinde yogunlasmistir. Son yillarda SGA-
1’'in yeni varyanti olan Salmonella Albany kesfedilmistir
(23).

Yiiksek Patojenite Adasi (YPA): YPA Salmonella
enterica subsp. Il ve IV’'te mevcuttur. Bu adacik ilk defa
Yersinia tlrlerinde saptanmistir. Bu adaya sahip olan
izolatlar demirin eksik oldugu durumlarda “Demir Selat
Yersiniabactin”  Uretmektedirler. Bu ada suslarin
septisemik infeksiyonlar yapma kabiliyeti ile yakindan
iliskilidir. YPA’nin alt turleri olarak lla, llb, ve IV'nun
oldugu bildirilmektedir (12, 13).

1.4. Salmonella spp. ile llgili
Gidalarda Yapilan Bilimsel Caligmalar

Hayvansal

1.4.1. Gig Siit ve Siit Uriinlerinde Salmonella
spp. Varligi: Salmonella spp. ile kontamine olan siit ve
sut Urdnlerinin tlketilmesi sonucunda salmonellozis
vakalarinin gorilebilecegi ve Salmonella spp.’lerin
peynirlerin  olgunlasma  periyodu  boyunca da
yasayabilece@i bazi arastirmacilar (14, 15) tarafindan
ifade edilmektedir.

Cornelis (14) yapmis oldugu bir calismasinda
ABD’de 17 eyalette st isletmelerinde 234 adet ¢ig sut
tankindan ve 254 adet ise ¢ig sut filtresinden alinan
numunelerde Salmonella spp. analizi yapmis ve
%18.5'inin  PCR ybntemi ile %18nin ise kultur
yontemleriyle pozitif oldugunu belirlemistir.  Yapilan
baska bir calismada (15); farkh (Ulkelerde tiiketilen
peynirlerde Salmonella spp.’den kaynaklanan gida
infeksiyon/toksikasyonuna ve 6lime neden olan birgok

Tablo 1. Salmonella spp.’nin neden oldudu vaka/élum sayilari

Salmonellozis ve Hayvansal Orijinli Gidalar
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bilimsel galisma verileri istatistiksel olarak toplanmis ve
sonug agagidaki tabloda gdsterilmistir (Tablo 1).

Turkiye’ de yapilan birgok bilimsel ¢alismalar (16-
19) incelendiginde beyaz peynir, tulum peyniri, otlu
peynirler, Savak taze beyaz peynirler ve Savak tulum
peynirlerinin degisen oranlarda (%1.9-58.82) Salmonella
spp. ile kontamine oldugu gortlmektedir. Cig sutler
uygun derecelerde ve uygun surelerde pastérize veya
sterilize  edildikleri takdirde  Salmonella  spp.’ler
yikimlanabilmektedirler. Ancak pastdrizasyondan sonra
sekunder kontaminasyolarin olusmamasi igin de uretim
zincirinin kritik kontrol noktalarinda da gereken hijyenik
Onlemlerin alinmasi gerekmektedir.

1.4.2. Yumurtalarda Salmonella spp. Varhgi:
Salmonella spp. patojenlerinin yumurtaya
kontaminasyonu uretim, depolama, tasima ve gidalarin
hazirlanmasi asamasinda olabilmektedir. Amerika
Birlesik Devletlerinde insanlarda gorilen yumurta
kaynakli salmonellozis salginlarinda en sik rastlanilan
suglarin  Salmonella Enteritidis (%60.9), Salmonella
Typhimurium (%13.8), monofazik Salmonella
Typhmurium  (%4.7), Salmonella Infantis (%2.3),
Salmonella Newport (%0.8) ve Salmonella Derby (%0.8)
oldugu rapor edilmistir. Avrupa komisyonu tarafindan
hazirlanan yumurtlayan tavuklar icin gincel ulusal
kontrol planlari icerisinde Ozellikle Salmonella Enteritidis
ve Salmonella Typhimurium bulunmaktadir (20).

1.4.3. Kanatlh Etinde Salmonella spp. Varligi

9 Ekim 2018 tarihli Resmi Gazete’de yayimlanan
Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler
Yoénetmeliginde Degisiklik Yapilmasina Dair
Yonetmelig'e gore (21); ¢ig kanath eti ve hazirlanmig
kanath eti karnigimlarinin 25 gram veya 25 mlL’sinde
Salmonella Typhimurium ve Salmonella Enteritidis
bulunmamalidir.

Dunya genelinde gorulen Salmonella salginlarinin
onemli bir kaynagini kanatli etleri olusturmaktadir. Bu
salginlara sebep olan serotipler Salmonella spp.’nin
invaziv serotiplerinden sayilan Salmonella Enteritidis ve
Salmonella Typhimurium’dur. Bunun en énemli sebebi
kiimeslerde Salmonella prevalansinin yiuksek olmasidir.

Peynir tipi Patojen Bakteri Vaka/Oliim Sayisi Yil Ulke
Mozarella (Cig sut) Salmonella spp. >100 1981 italya
Mozarella (Pas. siit) Salmonella spp. 321 (2) 1981 ABD
Cheddar (Cig sut) Salmonella spp. >1700 1984 Kanada
Koy Peyniri Salmonella spp. 35 1985 Finlandiya
Yumusak Peynir Salmonella spp. 12 1989 ingiltere ve Galler
Mozarella (Pas. sut) Salmonella spp. 164 1989 ABD
Kegi Peyniri (Cig siit) Salmonella spp. 273 (1) 1993 Fransa
Montd’Or (Cig sut) Salmonella spp. 25 (5) 1995 Fransa
Montd’Or (Cig st) Salmonella spp. 14 (1) 1996 Fransa
Yumusak Peynir Salmonella spp. 82 2006-2007 isvigre

116



Cilt : 35, Sayi : 2

Tavuk karkasinin Salmonella spp. ile ¢apraz
kontaminasyonu ¢ogunlukla kesimhanedeki tiy islatma,
tly yolma, i¢ organ ¢ikarma ve sogutma asamalarinda
gerceklesmektedir. Ayni zamanda gapraz
kontaminasyonun kesimhanede c¢alisan personellerin
elleri, kullanilan alet ve ekipmanlardan da
kaynaklanabildigi belirtiimistir (22). Avrupa Gida
Giivenligi Kurumu (EFSA) ve Avrupa Hastalik Onleme
ve Kontrol Merkezi (ECDC)nin 2019 raporuna gore;
Salmonella pozitif bulunan kimeslerin %26.4’G insan
sagligr acgisindan 6nemli bulunan bes hedef serovar
(Salmonella  Enteritidis, Salmonella  Typhimurium,
Salmonella Virchow, Salmonella Infantis, Salmonella
Hadar) yonuinden pozitif bulunmustur (20).

Turkiye'de yapilan bilimsel c¢alisma sonuglarina
gére (23-26) tavuk eti (%2.8-56.8) ve tavuk parca
etlerinde (but, deri, kalp, karaciger, gogis) degisen
oranlarda (%5.5-48.0) Salmonella spp. izole ve identifiye
edilmigtir. Yurt digsinda yapilan yapilan bilimsel galisma
sonuglarina goére (27-29) tavuk eti (%5.3-77.6) ve tavuk
parca etlerinde (but, deri, kalp, karaciger, gogus, taslik)
degisen oranlarda (%24.5-34) Salmonella  spp.
saptanmistir.

1.4.4. Kirmizi Et ve Et Uriinlerinde Salmonella
spp. Varhgi: Salmonella spp. ile ¢ig etlerin
kontaminasyonu mezbahada kesim esnasinda hayvanin
ayaklarinda, kil ve deri ylzeyindeki bulunan fekal
atiklarin ya da bagirsaklardaki fekal atiklarin kesimi
yapan kisilerin elleriyle karkasa bulagmalari sonucu
olugabilmektedir (30).

Turkiye'de yapilan birgok bilimsel ¢alismalarda (31-
34) kirmizi et ve bunlardan yapilan cesitli Grlinlerde
(kiyma, fermente sucuk, salam, sosis, kofte ve pastirma)
Salmonella spp. degisik seviyelerde (%1-22.5)
saptanmistir.  Yurt disinda yapilan birgok bilimsel
calismalarda ise (35-37) kirmizi et ve sigir eti
kiymasinda degisen oranlarda (%0.22-30) Salmonella
spp. bulunmustur.

Avrupa Ulkelerinde Salmonella izlenme prosedurleri
Giftik hayvanlarini, hayvanlara vyedirilen yemleri,
kesimhane ve kesimhane sonrasini, gida Uretim
proseslerinin tim asamalarini kapsamaktadir. Avrupa
Birligi (AB) Salmonella oranini azaltma amagli olarak
kanatll hayvanlarinda Salmonella Ulusal Kontrol
Programlarini (NCP) dizenlemektedir. Bu programlarla
Salmonella Enteritidis, Salmonella Infantis gibi hedef

serovarlarin azaltiimasina yonelik calismalar
yurltilmektedir (20).
1.5. Salmonella spp.nin izolasyon ve

identifikasyonu

Salmonella spp.'nin tespiti i¢in ISO 6579-1 metodu
kullaniimaktadir. Son yillarda gidalardan Salmonella
spp.’nin izolasyon ve identifikasyon iglemleri igin klasik
kiltar teknigi, immunomanyetik seperasyon (IMS), DNA
amplifikasyon, immunolojik yontemler (latex
aglutinasyon), DNA-DNA hibridizasyon, enzime bagl
antikor-hidrofobik grid membran filtre gibi birgok farkl
analiz metotlarindan da faydalaniimaktadir (38).
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1.6. Salmonella spp.’nin Antibiyotik Direncliligi

Antibiyotik direnci ise antibiyotiklerin bakterilerin
Uremesini inhibe edici (bakteriyostatik) veya 6ldirme
(bakteriyosidal) etkilerini durdurma yetenegi olarak
isimlendiriimektedir. ~ Salmonella  spp.’de  gelisen
antibiyotik direncliliginin en &énemli nedenleri ategli
hastaliklarin tedavisinde kontrolsiz ve duzensiz bir
sekilde antibiyotik kullanimi  ve bununla beraber
hayvanlarda blyumeyi tesvik  edici ajanlarin
kullaniimasidir (39). Non-tifoid Salmonella suslar ve
Ozellikle Salmonella Thyphimurium ampisiline,
kloramfenikole, seftriaksona, tetrasikline, kotrimoksazole
karsi diren¢ olusturmasinin yani sira son yillarda 3.
jenerasyon sefalosporinlerle, kinolonlara karsi da direng
olusturmuslardir. Salmonella spp.’lerde énemli bir direnc
mekanizmasi da ¢oklu direng olusumunun meydana
gelmesidir. ilk c¢oklu direng mekanizmasi Salmonella
Thyphi  suslarinda  dikkati  gekmigtir.  Ozellikle
kloramfenikol, ampisilin ve ko-trimoksazole karsi direng
gelismis bulunmaktadir (40).

Tarkiye’de 2006-2011 yillari arasinda yapilan bir
calismada (41); kan ve digkl 6rneklerinden izole edilmis
olan Salmonella Typhi 21 (%46), 20 (%43) Salmonella
spp., 4 (%9) Salmonella Paratyphi A ve 1 (%2)
Salmonella choleraesuis olmak Uzere toplam 46 izolatin
%43’U trimetoprim-sulfametoksazol'e %48’i ampisiline,
%401 kloramfenikole, %4’G  seftaksime, %4’U
siprofloksasine direngli oldugu belirtiimigstir.

Amerika Birlesik Devletlerinde 18  Ulkede
insanlardan tespit edilen Salmonella Enteritidis
izolatlarinin  siprofloksasine karsi orta ve ylksek
dizeyde dirence sahip oldugu bulunmustur. 2018 yilinda
insanlardan izole edilen Salmonella spp. ve Salmonella
Enteritidis izolatlarinin siprofloksasine kars! direnglerinin
ise sirasiyla %125 ve %13.1 oraninda oldugu
belirtilmistir. Salmonella spp. izolatlarinin % 4.6’lik oranla
yuksek dizeyde siprofloksasine karsi direngli olduklari
gOrulmustir (42).

Sonug¢

Salmonellozis dinya genelinde oldukga sik
rastlanilan fekal-oral yolla bulagsma gosteren gida
kaynakli enfeksiyonlardan birisidir. Salmonella spp.’ler
morbidite ve mortalite oraninin yiksek olmasi ile
seyreden hayvan saghidi, halk saghdr ve gida
glvenliginde o6nemli problemlere neden olabilen
patojenler arasinda sayllmaktadir. Salmonella spp.
epidemiyolojisi  non-spesifik serotiplerinin  genis  bir
yelpazede dagihm gdstermesinden dolayl da oldukca
kompleks bir karakterdedir. Bundan dolayr Salmonella
spp.'ler ile micadele ederken “Ciftlikten Sofraya” gida
guvenligi konseptine uygun olarak gida zincirinin her
noktasinda kontrollerin titizlikle uygulanmasi
gerekmektedir. Boylelikle mikrobiyolojik riski asgari
dizeye indirmek mimkin olabilir. Gida Gulvenligi
bakimindan  uygun olmayan hijyen  sartlarinin
dizeltiimesi, igletmelerin  fiziksel ve  mikrobiyel
temizliklerinin saglanmasi, calisan personelin portor
muayenelerinin dizenli araliklarla yapilmasi, kisisel
hijyene 6nem verilmesi ve biyoglvenlik &nlemlerinin
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6neminin  vurgulanmasi

alinmasi gereken tedbirler

arasindadir.

Bu baglamda; gida (retim zincirinde Iyi Uretim

Uygulamalari (GMP), lyi Hijyen Uygulamalari (GHP) ve
Standart Operasyon Proseddrleri (SOP)’nin uygulanmasi
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